Bewertungsbogen Service

1.

TISCHDECKEN

Sauberkeit

Genauigkeit
Vollstandigkeit/Fachlich Richtig

Servietten
Genauigkeit
Anordnung

Cocktalil

Rezept

Arbeitsweise
Prasentation/ Geschmack

Weinservice
Servierregeln
Prasentation

Hygiene/Kleidung
Personliche Hygiene
Arbeitskleidung/Ausristung

Serviervorgang
Rationalitat/Arbeitsweise
Servierregeln
Speisenservice

Umgangsformen
Gruppenvorstellung
Verhalten bei den Gésten
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