
     

Bewertungsbogen Service 
 

1. TISCHDECKEN   

 Sauberkeit     10  

 Genauigkeit     10   

 Vollständigkeit/Fachlich Richtig 10  

 

 

2. Servietten   

 Genauigkeit     5  

 Anordnung     5  

 

3. Cocktail   

 Rezept     5  

 Arbeitsweise    5  

 Präsentation/ Geschmack  5  

 

4. Weinservice   

 Servierregeln    5  

 Präsentation     5  

 

5. Hygiene/Kleidung   

 Persönliche Hygiene   5  

 Arbeitskleidung/Ausrüstung   5  

 

6. Serviervorgang 

 Rationalität/Arbeitsweise  5 

 Servierregeln    5 

 Speisenservice    5 

 

7. Umgangsformen 

 Gruppenvorstellung   5 

 Verhalten bei den Gästen  5 

 

GESAMT      100 Punkte 


